POPIS VYROBKU

Oenoferm®™ X-thiol je hybrid kvasinek bez GMO z vlastni selekce. Pomoci flize protoplastt byly

zdokonaleny pozitivni vlastnosti dvou riznych kment Saccharomyces cerevisiae.

Toto je dalezité:

e  Silné kvasici kmeny Bayanus, tolerantni na alkohol.

e  Tvorba komplexniho aroma kvaseni se svézim ovocnym buketem (Cerveny grapefruit a

cerny rybiz).

e  Zesilena produkce aroma zralého ovoce (jako marakuja).

Oenoferm® X-thiol ma nizky narok na vyzivu a vytvaii malo SO,.

Tyto kvasinky se pfednostné doporucuji do bilych vin na odriidy Sauvignon blanc, Scheurebe,
Verdejo, Ryzlink, Veltlinské zelené, Manseng a Colombard. Dale se vyborn¢ hodi ke zvyseni

zralého exotického vyrazu rosé vin.

Teplota kvaseni | <15 °C

18-22°C

Aromatika styl ,,chladného podnebi*

zvyseni ovocné thiolové aromatiky 4AMMP,
3-MH zejména ASMH

Povoleny podle soucasnych platnych zakont a natizeni EU. Testovan odbornou laboratoii

na Cistotu a kvalitu.

F3 — produkéni proces kvasinek Erbsloh — Fit for Fermentation (fit pro fermentaci)
Kmeny kvasinek Oenoferm® jsou obohacovany mineraly a vitaminy jiz pfi vyrobé
v ramci procesu Erbsloh F3. To zajistuje kvasinkam jisté kvaSeni také za stresovych

situaci az do Uplného prokvaseni. Aromatika vin bude ¢istéjsi a vyrazng;jsi.

DAVKOVANI

Doporuéujeme 20 — 40 g Oenoferm® X-thiol na 100 1 mostu, aby se dosihlo
optimalniho mnozstvi zivotaschopnych kvasinkovych bunck. To zajisti dobry start

kvasného procesu a dominanci nad divokou vedlejsi kulturou kvasinek.
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Je vhodné pouzit pii rehydrataci kvasinek biologicky aktivator kvasinek VitaDrive® F3
ve stejném mnozstvi jaké je mnozstvi kvasinek, aby kvasinky dodatecné a vcas posilily
svou vitalitu. Podle stavu vyzivy v mostu doporucujeme pouzit vyzivu kvasinek fady

Vitamon® nebo VitaFerm®.

SKLADOVANI

Vakuove baleno. Skladovat v suchu a chladu. Oteviena baleni ihned opét tésn€ uzaviit a

behem 2 — 3 dnti spotiebovat.
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alkohol pro

exotické aroma

Nase navody k pouziti vyrobki a doporuceni k osetieni jsou zalozeny na nyngj§im stavu naSich zkusenosti. ProtoZze nam ve vétsiné piipadd neni znam ptedchozi zptisob osetieni a
protoze by mohlo dojit k nespravné aplikaci pfi zpracovani (nebo oSetfovani) pfirodnich produkti, jsou tato doporudeni jen vSeobecné povahy a slouzi jako rada uzivateli. Bez
zvlastniho pisemného prohladseni z nasi strany, které by se tykalo konkrétniho problému, nemaji tyto vSeobecné pokyny zadnou pravni zdvaznost ani zaruku. Veskeré informace

odpovidaji nyn&j§im pravnim ptedpisim EU.



